BORDEAUX SAINT-EMILION

dant un style classique mais expressif, sans
exces, construit sur la finesse de la deuxiéme
partie de bouche, ce premier cru a la situation
topographique exceptionnelle n'a pas fini de
surprendre, dautant quil pratique des prix
encore compréhensibles. On est ici au cceur de
ce quil y a de plus sensuel et singulier a Saint-
Emilion ! La famille de Malet Roquefort a racheté
le chateau Puy-Blanquet, 20 hectares a Saint-
Etienne-de-Lisse, sur une croupe argilo-calcaire
dominant la Dordogne, qu'elle avait cédé dans
les années 1960 a la famille Jacquet pour des
raisons successorales.

Les vins : en 2018, le vin se rassemble totale-
ment sur sa fraicheur croquante et sa tension.
Une élégance saline se dégage de I'ensemble
sur un tanin expressif et structuré. Avec le mil-
lésime 2019, 'assemblage passe la barre des
45 % de cabernet franc. Les tanins profonds
restent frais et la prestance du vin s’en trouve
renforcée dans un éclat encore jeune. Le style
de La Gaffeliere prend du galon grace a ces nou-
velles plantations qui approfondissent la chair
des nouveaux millésimes.

= Saint-Emilion Grand Cru 2018 75€(c) 96
== Saint-Emilion Grand Cru 2019 B65€(c) 96

Rouge : 38 hectares. Merlot 70 %, Cabernet
franc 30 %
Production moyenne : 80 000 bt/an

CHATEAU LA GAFFELIERE

BP 65, 33330 Saint-Emilion
05572472150
www.chateau-la-gaffeliere.com @ Vente et
visites : sur RDV.

Propriétaire : Alexandre de Malet Roquefort
Maitre de chai: Franck Darricau

CeEnologue : Stephane Derenoncourt
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Jok CHATEAU
LARCIS-DUCASSE

Premier grand cru classé en 2012, cette magni-
figue propriété occupe [Iextrémité de la
fameuse cote Pavie, sur la commune de Saint-
Laurent-des-Combes : une merveilleuse exposi-
tion plein sud et un vignoble planté en terrasses,
effectivement dignes d’'un premier grand cru.
Depuis 1945, Hélene Gratiot, puis son fils
Jacques-Olivier, ont préservé la typicité unique
de ce terroir en produisant un vin de grande
race, noblement truffé et d’une vigueur surpre-
nante dans les petits millésimes. Les millésimes
tardifs, comme ['éblouissant 2008, convien-
nent particulierement au caractére original du
cru. Depuis 2002, en confiant la gérance a Nico-
las Thienpont et en faisant appel aux conseils
de Stéphane Derenoncourt, Larcis-Ducasse est
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= Saint-Emilion Grand Cru 2018 75¢ o

Rouge : 11,3 hectares. Merlot 90 %, Cabemet
franc 10 %
Production moyenne : 35 000 bt/an

CHATEAU LARCIS-DUCASSE

1, Grottes d'Arsis,

33330 Saint-Laurent-des-Combes
0557247084 @ www.larcis-ducasse.com g
Visites : sur RDV aux professionnels.
Propriétaire : Famille Gratiot-Attmane
Directeur : Nicolas Thienpont

Maiire de chai: Clément Baudon
CEnologue : Stéphane Derenoncourt

%% LA MONDOTTE

Meme s'il est déja fait mention de la parcelle de
la Mondotte dans de nombreux ouvrages cente-
naires, ce petit morceau de terre, voisin de Tro-
plong Mondot et des trois Pavie, n'a pas été juge
digne d'intégrer le cadastre de Canon-la-
Gaffeliére lors du classement de 2008. Malicieu-
sement, Stephan von Neipperg en a donc profité
pour créer un cru a part, et faire un joli pied de
nez a la commission de classement. Commis-
sion qui, en 2012, n'a pu que reconnaitre ex-
pression puissante, dense et équilibrée de ce
cru et donc Iélire premier grand cru classé.
faut dire que le vin, issu d’un vignoble ancien
désormais cultivé en bio (plus de 85 ans, 75 %
merlot, au rendement bas, 100 % fut neuf), s'est
montré admirable dés les premiers millésimes
(& partir de 1996). La signature de fraicheur du
terroir (le pH du vin est trés bas) est impression-
nante ; La Mondotte est capable d'affronter lé
temps sans sourciller.

Les vins : 2016 est une épure de Mondotte, dans
lequel l'acidité du millésime renforce la fral-
cheur du terroir. 2015 offre une vision pénétrante
d'un millésime de grande générosité. L'explo-
sion aromatique du 2017 n’est qu’'une fagade. 58
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glle
L caint-Emilion Grand Cru

2005 de 200 4 300€(c) 95

cgint-Emilion Grand Cru 2016 300€ 94
gaint-Emilion Grand Cru 2017 185€ 94
gaint-Emilion Grand Cru 2018~ 235€ 97

110"5": 14,5 hectares. Merlot 75 %, Cabernet

25 %
f;:,:uction moyenne : 20 000 bt/an

|A MONDOTTE L 4

Vignobles Comtes von Neipperg BP

34 33330 Saint-Emilion _

0557 24 7133 ® Www.neipperg.com e Pas de
yisites. )

popriétaire : Comtes von Neipperg

pirecteur : Stephan von Neipperg
e —

%% CHATEAU PAVIE

Acquis en 1997 par Gérard Perse, le cru vole
 depuis de succes en succes, en défendant un
style résolument moderne de haute concentra-
' tion. Rendements extrémement bas, recherche
dune grande maturité des raisins, extraction
poussée et élevage luxueux : tous les facteurs
permettant 'amélioration théorique de la qualité
des vins répondent présent. Et les investisse-
ments ne s'arrétent jamais... Limpressionnante
et massive extension des chais, de la cuverie
gt surtout la création d’une salle de réception
lumineuse et versaillaise de 600 m2, inaugurée
en juin 2013. La propriété ne cherche pas a
élaborer des vins faciles, immédiats, mais a ins-
crire sa démarche dans la durée. Le terroir de la
cote sud, un des tous premiers de Saint-Emilion,
favorise la longévité des vins. Sans rien perdre
de leur monumentalité, les derniers millésimes
montrent cependant une légere inflexion dans
le sens d’'une plus grande flexibilité dans les
premieres années, avec davantage de naturel
dexpression.

lFS vins : 3 |a faveur de la verticalité du millé-
Sime 2016, le style semble évoluer ; 2017, plutot
détendu, le confirme. Cependant 2018, millésime
de chaleur sur les coteaux sud, puise de ce

terroir une grande aptitude au vieillissement. Il
est pour I'heure d’'une nature exotique méme si
les tanins présentent une pointe de salinité en
finale. A partir de parcelles dédiées, le second
vin, Aromes de Pavie, logé dans un flacon de
méme forme que le grand vin, est encore sous
la coupe du millésime de chaleur. La profondeur
du fruit perce cependant derriére la structure
luxueusement élevée pour moitié en barrigues
neuves.

=~ Saint-Emilion Grand Cru
2016 de 3304 450€(c) 96

=~ Saint-Emilion Grand Cru 2018  395¢ 96

= Saint-Emilion Grand Cru Aromes de Pavie
2017 del5a105€(c) 91

= Saint-Emilion Grand Cru Ardmes de Pavie
2018 100€(c) 92

Rouge : 37 hectares. Merlot 65 %, Cabernet
franc 25 %, Cabernet-Sauvignon 10 %
Production moyenne : 88 000 bt/an

CHATEAU PAVIE

2, Pimpinelle, 33330 Saint-Emilion

05 57 55 43 43 @ www.vignoblesperse.com @
Vente et visites : sur RDV.

Propriétaire : Gérard Perse

% CHATEAU PAVIE
DECESSE

Comme il I'a fait avec Pavie, Gérard Perse a
métamorphosé Pavie Decesse, racheté en
février 1997. Ici aussi, sur ce petit parcellaire de
moins de 4 hectares, tout est mis en ceuvre pour
porter le cru au plus haut niveau. Il faut dire que
le terroir le permet. Grace a un outil de vinifi-
cation moderne, le vin ne cesse de progresser.
S'il ne possede pas tout a fait le raffinement de
son frere, Pavie, il simpose comme l'un des
saint-émilion les plus complets qui soient, dans
le style qu'aime Gérard Perse, a savoir concentré
et taillé pour la garde, nécessaire pour que les
tanins aigus s'arrondissent.

Les vins: les coteaux sur calcaires affleurant
donnent a Pavie Decesse une identité tres parti-
culiére, parfaitement mise en valeur par une
chair bien extraite en 2017. En 2018, les mer-
lots sur calcaire ont une minéralité chevillée
au corps qui tient la distance. Cette fraicheur
tendre se livre facilement sur une belle inten-
sité. Fusante, la finale réglissée se fait discréte.
2019 se profile dans la méme veine avec encore
plus de profondeur.

@ Saint-Emilion Grand Cru 2017
= Saint-Emilion Grand Cru 2018

NC. 95
NC. 95

Rouge : 3 hectares. Merlot 90 %, Cabernet
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